BOIRE MANGER

-
BERE MANGIARE CONDIV[DER

19-20-21 Place Saint-Georges,
31000 TOULOUSE

05 61 29 81 96

contact@monsieurgeorges.fr
www.monsieurgeorges.fr






NOS HORAIRES :

Lundi :
12h00 - 00h0O

Mardi :
12h00 - 00h0O

Mercredi :
12h00 - 00h0O

Jeudi :
12h00 - 02h00

Vendredi :
12h00 - 02h00

Samedi :
12h00 - 03h00

Dimanche :
12h00 - 00h0O

Depuis R009, c’est le poumon gourmand de la Place Saint-Georges,
au centre de Toulouse, que vous faites vivre et qui a le plaisir de
vous accueillir chaque jour, midi & soir !

M.Georges et Mamma, Giorgia vous régalent avec des produits
frais, travaillés chaque jour par nos équipes en cuisine.

La générosité et le golit sont au coeur de nos assiettes et les
produits de nos partenaires tels que les célebres Maison Garcia,
Samaran & Lascours en sont la preuve ! Et comme manger de
bons plats s’accompagne souvent par la découverte de bonnes
boissons, nous proposons une trés large sélection de vins et de
cocktails maison !

Nous vous proposons de venir vivre un moment de qualité sur
notre terrasse, au coeur de la plus belle place de la ville rose
ou bien dans nos différents espaces intérieurs aux atmospheres
chaleureuses et authentiques.
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places assises

places debouts

C’est le temple de vos soirées les plus festives ou
de vos repas d’entreprises les plus confidentiels !
Avec une voute faite de briques traditionnelles

toulousaines, le ton est donné : ’authenticité !

Celle d’une soiréee qui se prolonge ou nos barmans seront &
votre disposition jusqu’au bout de la nuit. L’'ambiance musicale

sera celle que nous auront déterminée ensemble !



Capacité._:

b e
T places assises

C’est le coeur de notre restaurant et c’est ici que tout
se passe | Véritables coulisses de vos plats les plus
gourmands, les protagonistes de notre cuisine jouent leurs
plus beaux roéles pour faire de vous les

personnages principaux !

Dans notre volonté de vous inviter chez nous, notre cuisine est ouverte et
les embruns de nos plats vous inciteront 4 prendre place, ou & commander
un verre en toute simplicité comme pour arréter le temps...

ou 4 prolonger la soiréee !/
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C’est ici que s’écrivent les plus belles histoires :

celles de vos moments uniques parmi nous !

Dans un environnement vintage, vous passerez des moments sans
pareil et vous vivrez des instants qui feront date !/
Cet espace chaleureus doté d’une grande bibliothéque et de bons
fauteuils en cuir confortables vous attendent pour écrire

une nouvelle page.
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C’est perché au dernier étage que sont enfouis les plus beaux

moments passés, présents et & venir !

Dans un décor brut aux inspirations industrielles, le grenier de M.Georges
vous offrira un environnement atypique dans un style de brocante ! L’altitude
éveillant les sens, c’est dans une ambiance pleine de charme et captivante

que notre équipe aura le plaisir de vous servir !/
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Avec sa vue imprenable sur la place Saint-Georges, cet espace
intimiste et polyvalent saura satisfaire tous vos besoins !

C’est I'une des salles de réunion que nous sommes en mesure de vous proposer

a toutes heures de la journee !
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Les qualificatifs sont nombreux pour décrire notre terrasse qui est bien

plus qu’un espace extérieur.

Lieu immanquable de la place Saint-Georges, c’est une parenthése sans pareille qui s’ouvre
4 vous pour y vivre des moments simples mais tellement appréeciables au detour d’un bon
cafe, de délicieuses tapas et d’'un bon repas ! Ombragée et bucolique, chaque saison a son

atmosphéere avec une constante : le plaisir de vous retrouver !/
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Capacite.:

places assises

places debouts

Ambiance tamisée pour des moments lumineux, la Cave
della Mamma est 1’endroit cosy et feutré par excellence
pour vos repas intimes et vos soirées de partage !

Vivez une expérience unique, faites petiller vos sens grace 4 nos plats
et laissez-vous porter par une atmosphere fleurie le temps d’un instant

que nous rendrons inoubliable.




Capacité :
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On dit que la premiéere impression est souvent la bonne et qu’elle est
déterminante | Notre bar en est la parfaite illustration avec la cuisine
ouverte laissant entrevoir ce qui se passe en coulisse. Véritable cceur de notre
restaurant, notre bar et notre cuisine donnent le ton d’un repas convivial

en toute simplicité.

Moins confidentiel, mais tout aussi contemplatif, notre bar est le lieu central de creation des

cocktalils, des desserts et des moments conviviaux comme Nous aimons proposer

Vous asseoir dans cet espace, c’est golter 4 1’essence méme de notre cuisine italienne.
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Capacité.:

places assises

DELLA MAMMA

L LABORATORIO

Niché au deuxieme étage, vous bénéficierez d’'un cadre
ou la verdure coOtoie les poutres apparentes d’'une
salle ou le calme et la sérénité regnent en maitre,

offrant une vue délicieuse sur notre

Place Saint-Georges !

C’est ici, également, qu’est confectionnée chaque jour la pate 4 pizza

- que nous utilisons pour les plus Italiennes des pizzas toulousaines.



Offrant un charme et un cadre apaisant, vous profiterez
des belles journées et des douces soirées sur la plus belle
place toulousaine comme si vous étiez a Rome, ou sur une

authentique place piémontaise. Vous pourrez vous y relaxer

avec des cocktails et des boissons italiennes traditionnelles.

Nous vous invitons 4 y rassembler les personnes qui vous sont cheres pour

Y partager un repas de qualité aux saveurs transalpines.










BRASSERIE 1

FORMULE BRASSERIE

Sans boisson SERV“;E M = |.E3 ENIR[ES MﬁlE BRAS

fmmmmmm e —m————— . . N Service «assis» & table
BR ns SERI[ 2 Demi-Camembert ROtl, noix, fruits secs & miel de lavande

FORMULE BRASSERIE 1

SERIE

0l Burrata Crémeuse, tomates, pesto, miel de lavande
+ 1 apéritif ou 1 soft par personne 00 Saumon Gravlax Maison, baies et aneth
(hors cocktails Signature et ,
Champa,gnge) 00 Velouté de Butternut

b e e e e e e ——— = - 4 Variante Vegan : Salade Thai Végétarienne

BRASSERIE 2 SERVICE 02 - LES PLATS

FORMULE BRASSERIE 2

. . .
+ 1 Bouteille de Vin pour 4 La Bavette de Boeuf Grillée, frites fraiches & salade, sauce au choix

*Selon vos souhaits: Chardonnay en

Blanc, Corse en Rosé, Corbiéres en Rouge. 0l Filet de Ma.gl’et de Canard 5ﬁmﬁ3§ﬂ , frites fraiches & salade,
sauce au choix

00 Tartare de Saumon Mariné aux Agrumes, concombre, créme
citronnée ciboulette, frites fraiche & salade

00 Le Risotto de Pates & la Truffe, chiffonnade de bresaola, parmesan
EH AM F AGHE Variante Vegan : Salade Vegan, Grande Salade Thai avec Samoussas de Légumes

0Offre spéciale groupe

Mercier 75 cl SERVICE 02 - LES DESSERTS
39.00€ T7C seulement | o

Tiramisu
Veuve Clicquot 75¢l

6900 € TTC seulement |
DROIT DE BOUCHON

15.00€ TTC par bouteille

0l Géateau au Chocolat, créme anglaise & chantilly
0l Pain Perdu Brioché Maison, boule vanille & chantilly
Variante Vénan : coupe d’Ananas

N'est accepté que pour le Champagne Sauce au choix: Cépes. Poivre, Bleu. Tartare
es

Menu susceptible d’évoluer légérement dans son confenu en fonction des saiso




A PARTAGER

Possibilité d’ajouter,
sur place, les plats et
boissons de votre choix en
supplément.

tail dinatoire & votre convenance !

SERVICE 01 - LES ENTREES

i
de Jambon Serrano GARCTA , 20 Mois dAffinage

3re qui Pleure, coeur de rumsteak , sauce thai maison

Chipirons & la Plancha, persillade maison
roquettes de Jambon Serrano, Coulis de Tomate
Variante Vepan : Salade ThaiVégétarienne

SERVICE 02 - LES PLATS

La Bavette de Boeuf Grillée et Tranchée

e de Saumon Mariné aux Agrumes en Verrine
Le Croque Canard XXL

Nccompannements 3 velonté : Frites Fraiches & Salade
Variante Vegan : Risotto de Pates & la Truffe

_SERVICE 03 - LES DESSERTS

Assortiment de Mignardises

Cannelés
Macarons
Gateaux Chocolat
Panna Cotta

Variante Vénan : coupe d’Ananas

er /légérement dans son confenu en fonction des saisons

TAPAS 1

FORMULE TAPAS

Sans boisson

TAPAS 2

FORMULE TAPAS 1

+ 1 apéritif ou 1 soft par personne
(hors cocktails Signature et
Champagne)

TAPRS &

FORMULE TAPAS 2

+ 1 Bouteille de Vin pour 4*

*Selon vos souhaits: Chardonnay en
Blanc, Corse en Rosé, Corbiéres en Rouge.

CHAMPRGNE

Offre spéciale groupe

Mercier 75 cl
39 OO € TTC seulement |

Veuve Clicquot 75¢cl
69 OO € TTC seulement |

DROIT DE BOUCHON
15.00€ TTC par bouteille

N'est accepté que pour le Champagne




gervice «assis» & table

No Stresst
Nous adaptons les quantités a votre groupe
ot aux régimes spécifiques |




s d'avance

SERVICE 01 - LES ENTREES

r———

Saumon Gravlax Maison, baies et aneth
nﬁ!_qmm\n , fait maison, chutney de figues
Huitres Marennes N°3

Belles Crevettes

Vege tarienne : Velouté de Butternut

SERVICE 02 - LES PLATS'

r—————-m--m-—-

anard entier du Gers >amaan ,

pureée truffée, sauce cépes

Paveé de Saumon Frais,
0 de pates a la truffe, beurre blanc citronné

ERVICE 03 - LES DESSERTS

Tartelette au Citron Meringuée

ioche Maison, Boule Vanille & Chantilly,

1e Tres Gourmand, gateau au chocolat,
3 cobta, cannelé, macaron, chaintilly, ananas

Variante Vepan : Coupe d’Ananas

Café inclus.

dans son contfenu en fonction des saisons

FETE 1

FORMULE FETE

Sans boisson

FETE 2

FORMULE FETE 1

+ 1 apéritif ou 1 soft par personne
(Champagne inclus)

FETE 3

FORMULE FETE 2
+ 1 Bouteille de Vin pour 4*

*Selon vos souhaits: Entre-Deux-Mers en
Blane, Corse en Rosé, Corbiéres en Rouge.




~ VISITEZ NOS RESTAURANTS

Découvrez I’ensemble de nos espaces via une visite
virtuelle interactive disponible sur notre site internet

www.monsieurgeorges.fr

Gotne wanser eizacey

X

.. Découyr .
i bZ Mammg Jiorgia



https://www.monsieurgeorges.fr/fr/
https://www.mammagiorgia.fr/fr/

Reserve aux groupes de 10 personnes et plus !

Pour s’assurer de nous faire parvenir vos demandes en bonne et due forme, merci de bien vouloir respecter les étapes suivantes :

1- Je teléecharge le formulaire de réservation
- Je rempli le formulaire de réservation avec le maximum dont je dispose puis je I'enregistre
3 - Jenvoie le formulaire complété & contact@monsieurgeorges.fr
Vous pourrez formuler vos questions et observations dans le corps de votre mail.
S’il s’agit d’une demande urgente merci de bien vouloir nous contacter par téléphone au 05 61 89 81 96 en paralléle de ’envoi de votre formulaire.
Pour toute demande de prestation sur-mesure merci de nous envoyer un mail 4 cette méme adresse avec le plus de détails possibles sur I'événement que

vous souhaitez organiser (Date / Nombre de Personnes / Occasion / Budget / etc...)
Et nous traiterons votre demande sous 48H

N’oubliez pas de consulter notre site web pour visiter notre restaurant
et ses espaces privatisables & découvrir notre belle Carte !

Reglement :

L’intégralité du paiement s’effectue sur place le jour de la prestation. ,&ﬁ
Réglement par virement sur facture pour les sociétés en compte aprés la date de la prestation. %’
Pour toute réservation d'un montant prévisionnel supérieur a 500 euros , un acompte de 30% pourra étre exigé. C;‘)




MA RESERVATION !

Nom™* Prénom*
E-mail Nom de |la société
Date souhaitée* Heure d'arrivée

Adresse complete

Midi Soir N° de téléephone (portable souhaité)*
Paiement sur place Paiement différé par virement sur facture
(avec justificatif) (Uniquement pour les societes en compte)

* Mentions obligatoires

Vous recevrez une confirmation lorsque votre réservation sera définitivement validée.




sélectionnez une formule au choix parmis la formule Tapas, Brasserie, Féte ou
«3 1a carte” ci dessus OU contactez-nous pour elaborer un menu “sur-mesure

”|

Formule Tapas

Tapas n°1 ....

Une seule
et méme

]’anas nnz S formule

pour tout
le groupe.

Tapas n°2 ....

Formule Brasserie Formule a 12 carte

Brasserie n®1 . 35€

Une seule
et méme
formule

Votre formule 2
la carte

(2}
1]
cio

Brasserie n®2 .

pour tout
le groupe.

Brasserie n°2 . 45€

Sans porc

Autre :

Nomlbre de personnes (1o pers mini)*

Allergies / Régimes spéciaux
(indiquez le nombre dans Ia case prévue a cet effet 1)

Femme enceinte Sans gluten Végétarien

Observations:

Repas debout - type Cocktail Dinatoire

Repas assis - traditionnel

Vous recevrez une confirmation lorsque votre réservation sera définitivement validée.







Tout est possible !
TEL EST NOTRE LEITMOTIV

Ensemble, redéfinissons la
notion de « sur-mesure » !

Vous avez des attentes ? Nous allons les dépasser
en organisant un événement
personnalisé que nous penserons pour vous et que

nous organiserons grace a notre équipe dédiée !

Laissez-nous transformer vos idées en réalité,
en incorporant des détails qui vous sont chers,
des surprises que vous n’imaginiez pas pour une

expérience véritablement unique.

Et cela quel que soit votre budget !




Vibrez au rythme de la musique avec notre prestation de karaoké envottante.
Exprimez-vous et créez des souvenirs mémorables lors d’une soirée inoubliable.

Pour le Karaoké, nous vous mettons
tout a disposition :

*Ordinateur
*Sono
*Micros
*Projecteur ...

A partir de 150 € pour la soirée



Capturez I'instant avec style grace 4 notre photobooth ludique.

Immortalisez vos moments spéciaux et repartez avec des
souvenirs uniques & chérir.

Les photos sont au format 10x15cm
11 s’agit d'un matériel de qualité profe§sioqnel avec appareil Canon Pro
Reflex integre.

Nous pouvons vous faire des Templates personnalisables avec le logo de votre entreprise par
exemple et pouvons éditer plusieurs formats (Photomaton, Portrait, Boomerang. Etc...)

PHOTOBOOTH
190.00 € /soiree

Mise en fonction +
Personnalisation du template
+ acces avec envoie illimité des
photos par mail.

PACK PHOTOS

80.00 € /100 photos
1 5000 € /200 photos

210.00 € /300 photos
25000 € /400 photos



Plongez dans I’énergie contagieuse de nos soirées dansantes
animées par des DJs talentueux. Laissez-vous emporter par la
musique et dansez jusqu’au bout de la nuit pour une expérience

inégalée au sein de notre Club.

A partir de 300 € pour & heures

Tarifs selon la notoriété du, DJ !




MAGICIEN & CLOSE gp

Emerveillement garanti pour vous et vos invités ! Nos magiciens de
close-up passent de groupe en groupe, de table en table avec le sourire
pour divertir vos convives, les stupéfier et les émerveiller!

Plongez dans un monde de mystére et de fascination, ou la réalité se
métamorphose sous vos yeux ébahis.

A partir de 400 € pour & heures

Tarifs selon la notoriété du magicien




Apprenez I'art du cocktail ! Redéfinissez les limites de la création
et réalisez votre propre «cocktail signature». Défiez-vous par
équipe et imposez votre style !

Le matériel, I’histoire, les classiques, les astuces de pros... Tout
sera abordé lors de cet atelier et extrémement fun.

8 heures pour faire de vous une star des Shakers

60 € / par personne

*A partir de 8 convives



TRILOR MADE 1

Tout est possible !

Notre seule limite est votre imagination !

Faites-nous part de vos envies et nous ferons tout pour les satisfaire

Notre seule limite sera ‘m budgeb €




00000

Et vous, quel sera votre avis ?




Airbus, CNES, Conseil Réegional, Continental, Bouygues Construction, Mairie
de Toulouse, Orange, Toulouse Business School, Universite Toulouse Capitole,
Pur Events, Sop Events, Universal, Vinci, Université Paul Sabatier, Galeries
Larfayette, Eiffage, Pierre Fabre, Agence d’Attractivite Toulouse, Societe
Générale, BNP Paribas, Caisse d’Epargne, Crédit Agricole, ATR,

et bien d’autres encore !/

AIRBUS




1 ° L’emplacement . Quartier le plus prisé du

centre-ville - la place Saint-Georges est un lieu incontournable

qui représente parfaitement 1’art de vivre a la Toulousaine

2 e Lia Carte : Une cuisine maison; des produits frais;

ds fournisseurs engagés; une variété de choix; un savoir-faire.

Voici les ingrédients de notre carte !

3 e Le Cadre : Une magnifique terrasse ombragée. 9

salles et autant d’ambiances accueillantes a privatiser.



4 ¢ Lie service : une équipe dynamique et une gamme de prestations

que vous ne retrouverez nulle part ailleurs.

5 ° L’expérience s Depuis plus de 15 ans a 1’écoute des

professionnels pour 1’organisation de leurs événements.

Veritable ecrin de vos repas les plus festifs, mais aussi les plus intimes, M. Georges est

LA REFERENCE pour vos repas d’entreprise.

Vous béneficierez d’un intermediaire unique qui fera tout pour faire de votre évenement

un souvenir inoubliable pour vous et Vos Invites.




Merci pour votre
confiance !

19 - 20 - 21 Place Saint-Georges,
31000 TOULOUSE

0561 29 81 96

M. Georges et Mamma Giorgia s’engagent pour faire :
s .. .. ’ contact@monsieurgeorges.fr
de votre évenement un souvenir imperissable ! www.monsieurgeorges.fr
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